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Mandelkuchen mit marinierten Erdbeeren

Zutaten

250g geschalte Mandeln

8 Eier

Salz

2509  Puderzucker

1 Vanilleschote

abgeriebene Schale von 1 Zitrone

1 Prise  Zimt

Butter fur die Form

1 kg Erdbeeren

8 EL Limoncello

1 Vanilleschote

Zubereitung

o Backofen auf 180°C vorheizen.

o Mandeln im Mixer fein mahlen.

o Eier trennen, Eiweil3e mit 1 Prise Salz steif schlagen.

o Eigelbe mit Puderzucker schaumig rihren.

o Vanilleschote auskratzen.

o Zitronenschale, Zimt, Vanillemark zur Eigelbmischung geben.

o EiweilBe unter den Teig ziehen.

o Teig in die gefettete Form geben und ca. 50 Minuten backen.

o Auskuihlen lassen und mit Puderzucker bestauben.

o Erdbeeren putzen. 1/3 der Beeren mit 3 EL Zucker und dem Limoncello purieren.

o Nach Belieben durch ein feines Sieb streichen.

o Vanilleschote aufschlitzen, das Mark herauskratzen und unter die Erdbeersauce riihren.

. Die restlichen Erdbeeren halbieren, gréere Friichte vierteln und zu der fertigen Sauce geben.
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