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Gefiillte Champignons mit Chili & Honig

Zutaten fur 8 Stiick
Frische Minze

8 grol3e Riesenchampignons
3009 Schafskase

3 Knoblauchzehen

2 Chilischoten

5EL Olivenol

2TL Honig

Schwarzer Pfeffer
Orangenpfeffer oder anderer Fruchtpfeffer

Zubereitung
e Den Pilzstiel eventuell kiirzen, damit alles eine Hohe hat und gleichmaBig gart.

e Den Schafskase in einer Schiissel grob zerkrimeln.

e Den Knoblauch schélen und sehr fein hacken.
e Chilischoten entkernen und in sehr feine Ringe schneiden.

e Knoblauch, Chili, Olivendl und Honig mit Schafskase mischen und mit Pfeffer wirzen.

e Schafskdasemischung auf den Pilzen verteilen und diese in den vorgeheizten Backofen bei
180°C Ober/Unterhitze ca. 30 Minuten garen (die Pilze sollen angenehm gebraunt sein).

e Gebackene Pilze mit Orangenpfeffer und gehackter Minze bestreut servieren.

www.christa-schilbock.de



http://www.christa-schilbock.de/

